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Spracovanie mlieka

Milky - viac ako len znacka

Znacka Milky ponuka rad vyrobkov na spracovanie mlieka.

Mame viac ako 30 rokov skusenosti na trhu so spracovanim mlieka.
Nasim zékaznikom ponukame vSetko na spracovanie mlieka,
konkrétne odstredivky, maselnice, multifunkéné kotly na vyrobu

syra alebo jogurtu.

Nase eurdpske technologické a vyvojové centrum vyuziva najnovsie
technologie a poznatky v tejto oblasti. Preto vam mézeme vzdy

ponuknut’ nase najnovsie produkty a inovacie.

Ponukame vam vyrobky rakuskej kvality s medzinarodnymi
normami. Pouzivame len materialy schvalené ako bezpecné pre styk

s potravinami, a tym spiiame najvyssie poziadavky na kvalitu.

Sme jedinym svetovym vyrobcom s odbytiskami a kontajnermi z
nehrdzavejticej ocele, sme jednotkou vo viac ako 90 krajinach na
svetovom trhu. Mame medzinarodnych servisnych partnerov a

pozarucny servis pre cely nas sortiment vyrobkov Milky.

Nasim hlavnym cielom je ulahcit’ pol'nohospodarom pracu a zlep$it

ich pol'nohospodarsku ¢innost’.
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ODSTREDIVKA

Mame viac ako 25 rokov skusenosti so spracovanim ¢erstvého

mlieka, vyrobou syrov, jogurtov a masla.

Preto vam mo6zeme ponuknut’ vSetko, o potrebujete pre svoju

prevadzku, na jednom mieste a pod jednou znackou - Milky.

Vyrobky Milky su najkvalitnejSie vyrobky na trhu a zaujmt

funk¢nost'ou, jednoduchost’ou a eleganciou.

S nasim sortimentom si mézete vychutnat’ vyrobu kvalitnych

mliecnych vyrobkov aj vy.



Udrzatel’nost’ vyroby mlieka

Coraz viac I'udi sa snazi zit’ zdravsie a jest’ Cerstvé potraviny
bez zbytoénych prisad. Cheu si kipit’ mlicko bohaté na ziviny,
maslo, cerstvy jogurt alebo prirodzene vyzrety syr priamo od
vyrobcu.

To ponuka skvelu prilezitost’ pre malych vyrobcov, ktori mézu
zéakaznikom priamo ponuknut’ to, ¢o cheu.

Od Cerstvého mlieka az po vyrobu masla a syra. Vd’aka viac
ako 25 rokom skusenosti v oblasti spracovania mlicka a ako
popredny vyrobca odstrediviek mlieka, maselnic a pastérov
sme sa my a najma nasa znacka Milky stali jednou z

najuznavanejsich znaciek na svete.

PREHLAD NASICH ZARIADENI
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Nasim mottom je nikdy nekonciaca inovacia. Technologické
vyhody a vysoka preciznost’ vyroby st zakladnymi kamenmi
znamej znacky. Rovnako ako pouzitie vysokokvalitnych
materidlov schvalenych pre potravinarsky priemysel, ako je
napriklad nehrdzavejtca ocel’.

Tato ocel je vysoko hygienicka, odolna a vel'mi I'ahko sa ¢isti.
To vsetko su skvelé predpoklady na vyrobu kvalitného
produktu. Vd’aka vysokej kvalite nasich vyrobkov najdete

znacku Milky vo viac ako 90 krajinach sveta.
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17594 FJ 85 HAP - Manualne 85L 11 - Nie 6%-8% Nie
17597 FJ 90 PP 230V Elektricky 9L 13 500 Nie 8%-12% Nie
17597-115 FJ90 PP 115V Elektricky 9L 13 500 Nie 8%-12% Nie
17602 FJ 130 EPR 230V Elektricky 130 L 21 2000 Ano 8%-12% Nie
17602-115 FJ 130 EPR 115V Elektricky 130L 21 2000 Ano 8%-12% Nie
17598 FJ 130 ERR 230V Elektricky 130L 21 2000 Ano 8%-12% Nie
17598-115 FJ 130 ERR 115V Elektricky 130 L 21 2000 Ano 8%-12% Nie
17582-4 FJ 350 EAR 230V Elektricky 350 L 29 1800 Nie 8%-12% Nie
17582-115-4 FJ 350 EAR 115V Elektricky 350L 29 1800 Nie 8%-12% Nie
17591-C FJ 600 EAR Connector 230 V Elektricky 600 L 36 - Nie 8%-12% Ano
17591-115-C FJ 600 EAR Connector 115V Elektricky 600 L 36 - Nie 8%-12% Ano
17591 FJ 600 EAR 230 V Elektricky 600 L 36 - Nie 8%-12% Ano
17591-115 FJ 600 EAR 115V Elektricky 600 L 36 - 8%-12% Ano
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Odstredivka FJ 85 HAP

Recyklovany material

Pomocnik v domacnosti -
nemusi byt’ vZidy elektricky
Milky FJ 85 HAP

éss5L

* 10L nadoba na nalievanie

* liatinové telo

* odstredivka na ru¢ny pohon

* naplnena olejom pre lepSie mazanie
* bubon a tanier z hliniku

Kat.¢islo 17594 FJ 85 HAP \o’/ 1

Odstredivka FJ 90 PP

SUSTAINABLE WITH

Milky

Recyklovany material %

Kompaktna odstredivka s malou
kapacitou Milky FJ 90 PP

éoL

* odolna 10L nadoba

* misa na nalievanie, vypust mlicka a smotany vyrobeny z plastu
* bubon vyrobeny z anodizovaného hliniku vhodného pre potravinarstvo

* bubon je vyvazeny bodom 0 (obr.1)

* anodizované disky, 6 hladkych a 7 rebrovanych (obr.2)

* vodeodolné tlacidlo on/off

obr.1

obr.2

Kat.gislo. 17597 FJ 90 PP | 230 V &1
Kat.gislo. 17597-115 FJ90 PP | 115V 3
Kat.¢islo. 3711025-Set  anodizované disky \‘,’/ 1
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Odstredivka FJ 130 EPR “Longlife”

Recyklovany material

)
4
SUSTAINABLE WITH
Milky

—_

Prémiovy domaci pomocnik - rychlo
a jednoducho odstredi mlieko
Milky FJ 130 EPR

U @130L

* 10L nadoba na mlieko z nerezovej ocele

* vypust na mlieko aj na smotanu je vyrobena z takmer nerozbitného plastu
* jednoduché Cistenie a hygiena

* s upevilovacim hakom zabrafiujucim rozliatiu mlieka

* bubon vyrobeny s anodizovaného hliniku vhodného pre potravinarstvo

* bubon je vyvazeny bodom 0

* anodizované disky

* LED kontrolka zapnutia

* motor s dlhou Zivotnost'ou s inovativnou technoldgiou pomalého Startu

* vodeodolné tlacitko on/off

obr.1 obr.2

Kat.gislo 17602 FJ 130 EPR | 230 V g
Kat.&islo 17602-115 FJ 130 EPR| 115V N J!

Kat.¢islo 3711026-Sada anodizované aluminiové disky \o‘/ 1

Od ¢ d_ Kk FJ 130 E “L, l'f - Kat.¢islo 3711028-Sada disky z nehrdzavejucej ocele \0‘/1
stredailvka RR ongiiie

Recyklovany material

Prémiovy pomocnik do domacnosti -
odtucnujte mlieko I’'ahko a rychlo
Milky FJ 130 ERR

U é130L

* odolné 10L nerezova nadoba

* misa na nalievanie, odtok mlieka a smotany vyrobeny z odolného plastu
* jednoducha udrzba

* s upevilovacim hakom zabrafiujucim rozliatiu mlieka

* bubon vyrobeny s anodizovaného hliniku vhodného pre potravinarstvo

* bubon je vyvazeny bodom 0

* anodizované disky

* LED kontrolka zapnutia

* motor s dlhou Zivotnostou s inovativnou technoldgiou pomalého Startu
* vodeodolné tlacitko on/off

obr.1 obr.2

Kat.gislo 17598 FI 130 ERR | 230 V &

Kat.¢islo 17598-115 FJ 130 ERR | 115V \o‘/l

Kat.¢islo 3711026-Sada  anodizované aluminiové disky -\o‘/ 1

Kat.gislo 3711028-Sada  disky z nehrdzavejAscej ocele \‘9 1
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Odstredivka FJ 350 EAR

Poloprofesionalne spracovanie mlieka
bezpecne pomocou nerezového zariadenia
Milky FJ 350 EAR

D 0 0 63501

odolna 221 nerezova nadoba

misa na nalievanie, vypust mlicka a smotany vyrobeny z nerezovej ocele
stabilné gumové nohy zabranujuce neimyselnému prevrhnutiu odstredivky
upeviovaci hak zabrafiuje rozliatiu mlieka

bubon vyrobeny z anodizovaného hliniku vhodného pre potravinarstvo
bubon je vyvazeny bodom 0

anodizované disky

obr.1 obr.2

Kat.&islo 17582-4 FI350 EAR|230V @1

Kat.cislo 17582-115-4 FJI350 EAR | 115V \o‘/l

Odstredivka FJ 600 EAR “Longlife”

Odstredivka na mlieko s jedine¢nym
motorom s dlhou Zivotnost’ou -
profesionalne pouzitie Milky FJ 600 EAR

(1] @ 600L

* S0L nerezova nadoba

* misa na nalievanie, vypust mlieka a smotany vyrobeny vyrobeny z nerezovej
ocele

* stabilné nohy s gumou zabranuju neimyselnému prevrhnutiu odstredivky

* upeviovaci hak zabranuje rozliatiu mlieka

* bubon vyrobeny z anodizovaného hliniku vhodného pre potravinarstvo

* bubon je vyvazeny bodom 0

* anodizované disky (18 hladkych a 18 rebrovanych)

* externy regulator otacok

* regulacia otacok s plynulym striedanim otacok pre vyrovnanie vykyvov
elektriny a pre zrychlenie ¢i spomalenie procesu

obr.1 obr.2 obr.3

Kat.gislo 17591 FI600 EAR 230V 1
Katislo 17591-115  FI600EAR|115V 1
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Odstredivka FJ 600 EAR Priamy konektor

Priamy konektor na mlieko z dojacieho
zariadenia alebo z nadrZe na mlieko
Milky FJ 600 EAR Priamy konektor

(1] @ 600L

mlieko pochadzajuce z mlie¢neho zariadenia alebo z nadrze na mlieko sa
¢erpa pomocou mlie¢neho potrubia priamo cez konektor do odstredivky
telo, 50 litrova naddoba, vypust na mliecko a smotanu je vyrobené z
nerezovej ocele AISI 304

regulacia otacok s plynulym striedanim otacok pre vyrovnanie vykyvov
elektriny alebo pre zrychlenie ¢i spomalenie procesu

bubon vyvazeny bodom 0

dva typy anodizovanych diskov v nadobe (14 mikrometrov silny film z
hlinika), ktoré sit namontované striedavo, raz s otvorom uprostred (18
kusov) a raz s otvorom na strane (18 kusov), tak aby sa zabranilo
dotykaniu diskov

pouzitel'né pre poloprofesionalov, i profesionalnych uzivatel'ov
uzavrety, striedavy a tichy 150 W silny “LONGLIFE” motor, méze byt
spracované okolo 600 litrov mlicka za hodinu, motor nesmie prist’ do
styku s vodou alebo mlickom

e drziak pre zafixovanie
e stabilné gumové nozicky
e vsetky dolezité Casti su vyrobené zo zdravotne nezavadnych materialov
e s nastavitelnym zdvitom je mozné nastavit’ hustotu smotany medzi 8 —
12%
obr.1 obr.2 obr.3
Kat.¢islo 17591-C FJ 600 EAR | 230 V -\o’/ 1
Priamy konektor

Kat.¢islo FIG00EAR 115V 1

17591-115-C Priamy konektor

Kat.¢islo 270106 Konektor pre \o./ 1

FJ 600 EAR

@ TIP
R

Pri samotnom odstred’ovani mlieka je d6lezité zvolit’ spravnu
teplotu, ktora by sa mala pohybovat’ v rozmedzi 30 - 45° C. Pri
tejto teplote je najlepsie oddelit’ smotanu a ponechat’ odstredené
mlieko, ktorého obsah tuku sa potom da I'ahko upravit’ pridanim
plnotu¢ného mlieka.

Odstredivky na mlieko s vhodné na rychle a uc¢inné odstred’ovanie
mlieka. Obsah tuku sa I'ahko nastavuje pomocou skrutky a je
mozné dosiahnut’ obsah smotany a tuku 8-12 %.

Obsah tuku v smotane ovplyviiuje kvalita cerstvého mlieka, jeho
tucnost’, teplota odstred’ovania, pridavanie plnotu¢ného mlieka do
mlieka alebo smotany alebo rocné obdobie, v ktorom sa dojenie
uskutociuje.

Ziskana smotana sa moze d’alej upravovat’ pasterizaciou, vyrabat z
nej maslo alebo sa moze pouzit’ ako prisada do inych vyrobkov.
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MASELNICE

MieSanie smotany

Maselnice st k dispozicii v niekol’kych velkostiach a v r6znych
materialovych prevedeniach. M6zu byt celé z nehrdzavejiicej ocele
alebo obsahovat’ sklenené ¢i plastové Casti. K dispozicii st aj s
motorom alebo bez neho - s ru¢nou kl'ukou. Zakladom vyroby

kvalitného masla vSak zostava dobre ziskand smotana.

Po odstredeni 100 litrov mlieka sa zvycajne ziska 8-12 litrov
smotany s priemernym obsahom tuku 30-45 %.

Spravne ziskana smotana umoziuje vyniknut typickej prijemnej
maslovej chuti a je tiez zodpovedna za jej vonu a celkovu kvalitu

masla.
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Na vyrobu masla je najlepSie pouzit’ smotanu, ktora zreje 2-3 dni Potom sa maslo po malych castiach mieSa mokrymi rukami a
pri teplote 5-8 °C (v letnych mesiacoch) alebo pri teplote 8-10 °C opakovane sa umyva, az kym sa z masla neodstrania posledné
(v zimnych mesiacoch). Odportica sa pasterizovat smotanu pri zvysky cmaru. Cim je maslo &istejsie, tym dlhsie bude dobré -
teplote 85-95 °C pred vyrobou masla. Takto vyzreta smotana sa maslo, ktoré este obsahuje cmar, rychlejsie zltne.

ochladi na teplotu 10 - 14 °C a naplni sa do maslovej nadoby tak,
aby vyplnila priblizne 1/4 jej celkového objemu. Jednotlivé porcie masla sa potom plnia do foriem na maslo a je

dolezité, aby sa pri plneni nevytvorili vzduchové bubliny. Po

Predchladena smotana sa zohreje na teplotu 12-14 °C. V zavislosti spravnom naplneni formy sa maslo mierne ochladi a vyformuje.
od nastavenej rychlosti maslo je hotové za 20-35 minat. Po Zo 100 litrov mlieka alebo 8-12 litrov smotany sa ziskaju asi 4
dokonceni vyroby masla sa cmar oddeli a vzniknuté maslo sa kg masla a asi 5-6 litrov cmaru, ktory je vynikajucim zdrojom
premyje vodou. Ak je otvoreny vypust, maslo sa mdze miesit a vitaminov a ma nizky obsah tuku.

umyvat’ priamo v pristroji.

PrehlPad nasSich maselnic

13208 FI 10 230 V Elektricky 10L 1 - 4 Liter 550 W
13208-115 FJ 10 115V Elektricky 10L 1 - 4 Liter 550 W
13208H FI 10 - Manualne 10L 1 - 4 Liter -

13270 F132 230 V Elektricky 32L 4 - 12 Liter 370 W
13270-115 FJ 32 115V Elektricky 32L 4 - 12 Liter 450 W
13270H FI32 - Manualne 32L 4 - 12 Liter -

13278 FI1100C 230 V Elektricky 100 L 15 - 50 Liter 1100 W
13279 FJ 100 C 115V Elektricky 100 L 15 - 50 Liter 750 W

13
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Maselnica FJ 10

Mala - prakticka - pre domacnost’
Maselnik FJ 10

é1-41L

* 4-rychlostny lis na maslo

* vykonny viacrychlostny motor zarucuje lepsiu kvalitu vyroby masla
* vel'ké priehl'adné veko umoziuje sledovanie vyrobného procesu

* funkcia automatického bezpecnostného zastavenia (obr. 1)

* odnimatel'né miesadlo z nehrdzavejucej ocele

* vypustaci kohutik na cmar z nehrdzavejucej ocele

* na pouzitie v domacnosti alebo v poloprofesionalnej oblasti

obr.1

Kat.gislo 13208 FJ 10230 V k3
Kat.&islo 13208-115  FJ 10115V k3
Kat.&slo 16250 Ruénd kl'ucka pre FJ 10' 4

Ruc¢ny maselnik FJ 10

Maly - jednoduchy - rucne
ovladany ruény lis Milky FJ 10

®1-4L

ruény pohon pre rué¢nu vyrobu masla

priehl'adné veko umoznuje sledovanie vyrobného procesu (obr.1)
odnimatel'né miesadlo z nehrdzavejticej ocele

dobry pomocnik pre domacnosti a poloprofesionalnych
pouzivatel'ov

obr.1

Katislo 13208H  FJ 10 Manuélne ®

14
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Maselnica FJ 32

Jednoducha vyroba masla v mensich mnoZstvach,
vel’mi jednoduché ¢istenie a hygiena Milky FJ 32

és-12L

* vykonny dvojstupiiovy motor

* mimoriadne vel’ky priehl'adny vrchnak umoznuje sledovat’ vyrobny
* funkcia automatického bezpecnostného zastavenia (obr. 1)

* odnimatel'né miesadlo z nehrdzavejucej ocele

* l'ahko sa Cisti

* vypustaci kohutik na cmar z nehrdzavejucej ocele

* hotové maslo za 20-35 minut v zavislosti od obsahu tuku a teploty

* na pouzitie pri priamom predaji

obr.1

Kat.&islo 13270 F132]230V 3

Katislo 13270115 FI32|115V k3

Ruény maselnik FJ 32

Vidsia ruéna maselnica - jednoducha,
hygienicka, dobra Milky FJ32

é4-12L

* ruény pohon pre ru¢ntl vyrobu masla

* prichl'adné veko umoziuje sledovanie vyrobného procesu (obr.1)

* odnimatel'né miesadlo z nehrdzavejtcej ocele

* jednoducha udrzba

* pouzitie pre maloobchodnikov s mlieckom a mlie¢nymi
vyrobkami

pic.1

Kat.&islo 13270H FJ 32 Manudlne ka2

15
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Maselnica FJ 100 C

16

Butter Churn FJ 100 C

@ 15-50L

* rozne prevody

* ovladaci panel s displejom

* vykonny motor pre profesionalnych vyrobcov

* prichl'adné veko umoziuje sledovanie vyrobného procesu

* funkcia automatického zastavenia (obr.1)

* odnimatel'né miesadlo z nehrdzavejicej ocele

* vypustaci kohutik na cmar z nehrdzavejucej ocele

* jednoduché Cistenie a hygiena

* hotové maslo za 20-35 minut v zavislosti od obsahu tuku a teploty

Obr.1

* k dispozicii je aj vozik (Kat.¢islo 13278-T)

Kat.c¢islo 13278

FJ100C|230V

X

Kat.cislo 13279

FI100C| 115V

X

Kat.¢islo 13279

Vozik pre FJ 100 C

A3
(-}
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Bezny ¢as zmaselnenia je priblizne 20-35 minit. Cas procesu sa viak moze prediZit’ az na 50 minit, napriklad v désledku podmienok

prostredia. Ak sa proces zmaselnenia nedokon¢i ani v tomto ¢ase, moze dojst’ k niektorému z nasledujtcich problémov:

* smotana moze obsahovat’ prili§ vel'a tuku

* otacky nozov su prilis§ nizke alebo prili§ vysoké (na maslovanie vhodné otacky) 32-36 otac¢ok za minutu, 10-15 otacok za minttu je
vhodnych na hnetenie)

* maslovnica je naplnena prili§ velkym mnozstvom smotany

* smotana ma prili§ nizku teplotu na vyrobu masla

Chyby pri vyrobe masla

Nespravna teplota Vek smotany
Ak je teplota smotany prilis nizka alebo prili§ vysoka, proces Smotana pouZitd na vyrobu masla by mala byt dostato¢ne vyzreta,
nemusi prebiehat’ tak, ako by mal. Teplota smotany by sa mala ale nie starSia ako 4 dni.

pohybovat’ v rozmedzi 10-14 °C. Ak je teplota prili§ nizka, mozete
pridat’ trochu teplej vody.

Maslo je prili§ hortce
Ak je teplota smotany prili§ vysoka, maslo sa moze spracovat’ len
na koncentrované maslo.

Maslo je prili§ zmieSané
Ak je maslo prili$§ premieSané a stlacené, stane sa z neho krém.

17
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PASTERIZATORY, SYRARNE A MULTIFUNKCNE KOTLY

Pasterizatory, syrarne a multifunkéné kotly
Dalsou moZnostou spracovania mlieka a smotany je pasterizacia Nage celosvetovo jedineéné pasterizatory a viactcelové kotly spliaju
alebo spracovanie na syr a jogurt. vsetky hygienické normy a pouzivaji sa v domacnostiach aj v

profesionalnom sektore.

18
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Jednoduché pasterizacie

Pocas pasterizacie sa mlieko najprv zahreje a potom sa rychlo ochladi. Pasterizacia mledziva (materského mlieka) trva 15 sektnd pri teplote
Pasterizacia znici vel'ké percento baktérii a inych mikroorganizmov 72 °C, aby sa zachoval vysoky obsah zivin. Ak sa uchovava v tekutom
pritomnych v mlieku, ale neodstrani vSetku mikrofloru. Preto sa mlieko stave podobne ako mlieko, vydrzi niekol’ko dni.

po pasterizacii nemdze povazovat’ za sterilné. Vd’aka pasterizacnému
ucinku ziskava mlieko tzv. predlzenu trvanlivost’ a moze sa skladovat’ Pomocou nasich pasterizatorov mozno vel'mi 'ahko pasterizovat’ aj iné

az 6-10 dni pri teplote 6-7 °C. produkty, napriklad ovocné §tavy.

Existuju tri typy pasterizacie mlieka:

* nizkoteplotna pasterizacia pri 62-65 °C pocas 30 mintt
* pasterizacia pri strednej teplote 72-75 °C pocas 15-30 sektund
* vysokoteplotna pasterizacia pri 85 °C pocas 4-10 sekund

Predtym, ako si objednate niektoru z nasich vicSich pastérov alebo viacucelovych kotlov,
venujte chvilu ¢asu nasledujicim otazkam:

« Kde Hijete? Ak si objednate nase pasterizatory s objemom 50 litrov alebo
« Kol’ko voltov mé vasa zéstreka? vicsie, tieto informéacie ndm pomozu vybrat’ pre vas spravne
* Kol’ko faz ma vasa zastrcka? vybavenie a prislusenstvo.
* Kolko Hz potrebujete?

* Co by ste chceli vyrabat’?

* Kol’ko mlieka chcete denne spracovat’?
* Aké mate k dispozicii poistky?

* Aky mate privod vody?

* Kol’ko vody mate k dispozicii a aki ma teplotu?

* Potrebujete zaznamnik teploty? @ T I P

* Ako vyzera vas typicky proces, pokial’ ide o teplotu a ¢as? "

Prehl’ad nasSich pasteriza¢nych, syrovych a viacticelovych kotlov
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13304 FJ 15 230V 50 Hz 15L 2 92°C -16 A 2,8 kW - -
13305 FJ 15 115V 60 Hz 15L 2 74° C -16 A 1,5 kW - -
13312 FJ 30 230V 50 Hz 30L 2 92°C -16 A 2,5kW - -
13313 FJ 30 115V 60 Hz 30L 2 70° C -16 A 1,5 kW - -
13360 FIS0E 230V 50 Hz 45L 3 94° C DN 50 16 A 3,0 kW - -
13360-115 FIS0E 2x 115V 60 Hz 45L 3 94° C DN 50 2x16 A 3,0 kW - -
13309 FJ 50 PF 380 V-400V 50 Hz 50L 3 94° C DN 50 3x16 A 4,0 kW 4 Yes
13309-230 FJ 50 PF 230V 50 Hz 50L 3 94° C DN 50 16 A 3,0 kW 4 Yes
13311 FJ 100 PF 380V -400V 50 Hz 110L 3 94° C DN 50 3x16 A 6,0 kW 4 Yes
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Mini pasterizator, kotol na syr a jogurt FJ 15

20

Maly univerzalny pristroj pre kazdého,
jednoduchy, ¢isty, dobry Milky FJ 15

é 5L é)92°C/230V2,8kW74°
é 5L fcusow,skw

* vyborny viacuéelovy pomocnik do domacnosti

* svetovo jedinecny dvojplastovy kotol

* vhodné na pasterizaciu mlieka, ovocia, ovocnych Stiav atd’.
* vhodné aj na vyrobu syrov a jogurtov

* inovativna elektronika (obr.1)

* nastavenie Casu a teploty

* stredna teplota do 90° C (230 V)

* Tlacidlo pre jednoduchy restart

* k dispozicii je nahradny kontajner (kod tovaru: 25295)

obr.1

Kat.¢islo 13304 FI15(230V \o‘/ 1
Kat.cislo 13305 FII5|115V \g 1
Kat.¢islo 13305 Néhradny kontajner -\g 1
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Midi pasterizator, vyrobnik syra a jogurtu FJ 30

Mala viacucelova kotol pre malych priamych
predajcov - Milky FJ 30

é 0L é’92°C/230V2,5kW70°

é 0L fcumvmkw

vsestranny viacucelovy pomocnik do domacnosti

svetovo jedine¢ny dvojplastovy kotol

vhodny k pasterizacii mlieka, ovocia , ovocnych $tiav, atd’.
vhodny aj pre vyrobu syrov a jogurtov

inovativna elektronika

nastavenie Casu a teploty

teplota média az 90°C (230V)

tlacidlo restart pre jednoduché restartovanie
polyuretanova izolacia

k dispozicii nahradny kontajner (obj. ¢islo: 13312-1)

obr.1

Kat.¢islo 13312 FI30(230V \o./ 1
Kat.¢islo 13313 FJ30|115V \o’/ 1
Kat.¢islo 13312-1 Nahradna nadoba \o‘/ 1
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Pasterizator, viacticelovy kotol a ohrieva¢ mlieka FJ 50 E

Nizkonakladova vysokokvalitna kotol na
poloprofesionalne spracovanie Milky FJ 50 E

et J94°c3,0kw
2x ) @451 f94°c3,0kw

nizkoenergeticky pasterizator

trojplastovy 50 litrovy multifunkény kotol v stolnom prevedeni
celonerezové prevedenie

optimalny prenos tepla z vody v plasti na médium

minimalne tepelné straty pri vytapani

inovativna elektronika

nastavenie ¢asu a teploty vody

ruéné chladenie vymeny vody

jednoduchy restart po ochladeni

obr.1

Kat.&islo 13360 FIS0E|230V ®

Katislo 13360-115  FIS0E[2x115V @1

16 A poistka pri vykurovacom vykone 3 KW potrebna pre FJ S0E | 230 V
2 x 16 A poistka pri 3 KW vykurovacieho vykonu potrebna pre FIS0 E [2x 115V
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Pasterizator, kotol na syr a jogurt FJ 50 PF

Tento viacuicelovy kotol umoziuje kazdému pol'nohospodarovi
vyrabat’ vlastny syr a jogurt.

Uspora energie vdaka LE-Effektu, jednoducha obsluha, optiméalny
prenos tepla, spolahliva kvalita a vysoko kvalifikovani servisni

pracovnici vam ul’ahéia pracu a rozhodovanie.

Pontkame vam aj prvé zoznamenie a zaskolenie s nasimi servisnymi
pracovnikmi o nasich vyrobkoch.

Milky — znacka, ktorej moZete doverovat’

SPRACOVANIE MLIEKA | PASTERIZATORY, SYRARNE A VIACUCELOVE ZARIADENIA

Ovladajte ho pomocou
nasej aplikacie Milky APP

Pasterizator, kotol na syr a jogurt FJ 50 PF

B ésor & orciow
2R 6oL (f)94°c4,0kw

nerezovy trojplastovy 50 litrovy multifunkény kotol v stolnom prevedeni
pasterizator, syrarsky a jogurtovy kotol

kotol, telo a podvozok z nerezovej ocele

podvozok vysoky 319 mm pre jednoduchsiu obsluhu

podvozok s kolieskami alebo bez nich

vel'mi dobry prenos tepla z vody v plasti na médium

jednoducha obsluha pomocou riadiacej jednotky a pomocou MILKY APP
4 rozne cykly (teplota Cas)

do riadiacej jednotky je mozné ulozit’ az 4 prednastavené programy
automatické vypinanie pre ukoncenie programu

automatické chladenie

automatické miesadlo z nerezovej ocele

spliiuje hygienické standardy (HACCP)

Kat.gislo 13309 FISOPF380V-400V 1

Kat.¢islo FJI 50 PF 230 V /3 KW \o" 1
13309-230 vykurovaci vykon

Kat.¢islo 13309-230 FI50PF,2x 115V \o./ 1
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Pasterizator, kotol na syr a jogurt FJ 100 PF

Pasterizator, kotol na syr a jogurt FJ 100 PF

é 1oL f94°cs,0kw

e nerezovy trojplastovy 100L multifunkény kotol

e pasterizator, syrarsky a jogurtovaci kotol

e podvozok vysoky 319 mm pre jednoduchsiu obsluhu

e podvozok s kolieskami alebo bez nich

e kotol, telo a podvozok z nerezovej ocele

e vel'mi dobry prenos tepla z vody v plasti na médium

e ahka obsluha pomocou riadiacej jednotky a pomocou MILKY APP
e 4 rozne cykly (teplota, ¢as)

e do riadiacej jednotky mozete ulozit’ az 4 prednastavené programy
e automatické vypinanie pre ukoncenie programu

e automatické chladenie

e automatické mieSadlo z nerezovej ocele

e spliuje hygienické standardy (HACCP)

Kat.¢islo 13311 FJ 100 PF 380 V - 400 V -\o’/l

Kat.¢islo 13311-0 FJ 100 PF - Volt na vyziadanie .\o‘,l

Tento viacucelovy kotol je nasa 110-litrova nadoba na vyrobu syra a
jogurtu. Mozno ju pouzit’ aj na pasterizaciu ovocia, ovocnych Stiav,
ohrievanie mlieka pre telatd, skvapalfiovanie medu a vyrobu vcelieho
vosku.

FJ 100 PF potesi zakaznikov v réznych odvetviach.

Ci uz ide o reStauracie, horské chaty, hotely alebo farmarov, vietky
presved¢ia svojou jednoduchostou, pouzivatel'skou privetivostou a
$pickovou kvalitou.

Pontkame aj uvodné Skolenie na obsluhu nasho zariadenia.

Milky — znac¢ka, ktorej mozete doverovat’

@

- Potrebna poistka 3 x 16 A pri vykurovacom vykone 6 KW
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Milky aplikacia

Aplikacia Milky zjednodusuje pracu s pasterizatorom a predstavuje
d’alsi krok vo vyrobe syrov a jogurtov.

Jednoducho pripojte aplikaciu na tablete alebo smartfone k zariadeniu
cez bluetooth.

Zariadenie musi spiiiat’ tieto podmienky:

* Operacny systém OS Android 4.4 alebo novsi
* Dvojjadrovy procesor s frekvenciou 1,5 GHz
* Interna pamét: 2 GB Ram, 8§ GB Rome

* Velkost displeja minimalne 6 az 10,1 palca

Po sparovani zariadenia s tabletom je vSetko pripravené na pouZitie.

Vel'kou vyhodou aplikacie je, ze do nej mozete pridavat’ recepty a
postupy v takmer neobmedzenom mnozstve. To znamena, Zze mozete
ulozit’ procesné teploty a ¢asy pre vsetky 4 fazy vyrobného cyklu.
Najprv musite proces ulozit’ do aplikacie a potom ho nahrat’ do
pasterizatora.

Stlagte tlagidlo Start a nahrajte recept.

Opétovnym stlacenim pasterizator spusti proces. Ten je teraz mozné
monitorovat’ a odosielat’ do jednej tlaciarne.

Po pripojeni tabletu k T'ubovolnej komerénej tlaciarni mozno vyrobny
proces kedykol'vek vytlacit’ a k dispozicii je kompletna dokumentacia
procesu.
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PLNIACE A UZATVARACIE STROJE

Jednoduché, rychle a Gi¢inné plnenie jogurtu, mlieka, ovocnych §tiav, Nasledné uzatvaranie a zatvaranie obalov sa moze vykonavat’ ru¢ne

paradajkového pretlaku a inych krémovych vyrobkov. alebo poloautomaticky, takze vd’aka nasej znacke Milky budete mat’
vzdy to najvhodnejsie rieSenie.

Stroje na plnenie mlieka s navrhnuté tak, aby pomahali malym

] ) Jednoduché a rychle uzatvaranie poharov - Milky
pol'nohospodarom pri plneni tekutin profesionalnym spésobom.
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{@&TIP
R

Na vyrobu jogurtu musi byt’ kotol na syr a jogurt schopny
dosiahnut’ teplotu vyssiu ako 90 °C. Nase syrovo-jogurtové
pasterizacné kotly Milky FJ 15 a FJ 30 st vhodné pre mensie
mnozstva do 15 litrov. Pre stredné a vécsie mnozstva odporucame
nasu kotol FJ 50 alebo FJ 100.

Mlieko sa zahrieva na 90 °C - 95 °C. Po ukonceni pasterizacie sa
pasterizované mlieko opét’ ochladi a v zavislosti od pasterizacie sa
necha jeden den odstat’. Na d’alSie spracovanie sa pasterizované

mlieko opét’ zohreje na priblizne 50 °C a prida sa jogurtova kultara.

Potom existuju 2 sposoby spracovania.

1: Po priblizne polhodinovej odstdvke bude jogurt mierne huste;jsi
a mozno ho plnit’ do poharov pomocou plniaceho stroja. Hlinikové
viecko sa uzavrie strojom na uzatvaranie poharov a po uzavreti by
sa mal pohar skladovat pri teplote priblizne 43 °C pocas 6 az 8
hodin, aby dozrel. Po uplynuti doby skladovania je proces
ukonceny a jogurt je hotovy.

2: Po pridani kultary sa tekuty jogurt uchovava v kotle pri teplote
priblizne 43 °C priblizne 6-8 hodin. Nesmie sa miesat’. Potom sa
pridanim vody, soli a/alebo ovocnej $tavy jogurt premiesa. Potom
je jogurtovy napoj hotovy. Tento jogurt sa potom mdze plnit’ do
poharov, flias alebo napojovych kartonov pomocou plniaceho
stroja.

Pocas dozrievania by nemalo dochadzat’ k vibraciam, pretoze by
mohli narusit’ proces dozrievania. Po dozreti sa jogurt skladuje
klasicky pri chladnickovej teplote. Ak chcete ziskat’ tvrdsi jogurt a
skratit’ Cas vyroby, moze sa pridat’ susené mlieko.

27



SPRACOVANIE MLIEKA | PLNIACE A UZATVARACIE STROJE

Plni¢ka SGF 2 150-500

Jednoduché plnenie
SGF 2 150-500

plnenie do kelimkov, poharov, flias, alebo Tetra Pak kartonov
objemy vhodnych nadob 150 — 500 ml

maximalna kapacita za hodinu 1200

2 plniace vélce, 2 plniace trysky

multifunkéné zariadenie z nerezovej ocele

jednoducha hygiena a Cistenie

nastaviteI'na rychlost’ plnenia pomocou pedalu

je mozné dokupit’ kompresor s plniacou trubkou 300 litrov / minttu

Kat.¢islo 17603 SGF 2 150-500 \o‘/ 1

SGF 1 150-500

plnenie mlieka (kat.¢islo 17608) alebo inych médii do $alok, poharov,
flias alebo Tetra Pak kartonov (kat.Cislo 17609)

objemy vhodnych nadob 150-500 ml

maximalna kapacita za hodinu: 1200

2 plniace vélce, 1 plniaca tryska

multifunkéné zariadenie z nerezovej ocele

jednoducha hygiena a Cistenie

nastavitel'na rychlost’ plnenia pomocou pedalu

je mozné dokupit’ kompresor s plniacou trubkou 300 litrov / mintitu

Kat.c¢islo 17609 SGF 1 150-500 \o‘/ 1

Plnicka SGF 2 250-1000
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Jednoduché plnenie
SGF 2 250-1000

plnenie do kelimkov, poharov, flias alebo Tetra Pak kartonov

objemy vhodnych nadob 250 — 1000 ml

maximalna kapacita za hodinu: 1200

2 plniace valce

multifunkcné zariadenie z nerezovej oceli

jednoducha hygiena a Cistenie

nastaviteI'na rychlost’ plnenia pomocou pedalu

moznost’ dokupit’ kompresor s plniacou trubkou na 300 litrov / mintta

Kat.cislo 17604 SGF 2 250-1000 \o‘/ 1
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Zatkovacka téglikov BP 02, manudlna

Milky zatkovacka téglikov

* ru¢na zatkovacka na uzatvaranie téglikov s hlinikovymi vieCkami

* teplota zvarovania medzi 165°C a 180°C v zavislosti na hrabke
plastového téglika

* doba zvarovania 2 — 3 sekundy

* 250 téglikov za hodinu

* priemer medzi 75 — 95 mm (nutné $pecifikovat pri objednavke)

Kat.¢islo 17606 Stroj na uzatvaranie -\$ 1
poharov @ 75 mm

Kat.&islo 17606-95 Stroj na uzatvaranie \o‘/ 1
pohéarov @ 95 mm

Zatkovacka téglikov BP 600

Milky zatkovacka téglikov

pneumaticka zatkovacka

4 pracovné miesta pre zatkovanie

extrémne rychla, az 600 kelimkov za hodinu

priemer medzi 75 — 95 mm (je potrebné Specifikovat’ pri objednavke)
je potrebny pridavny kompresor s vykonom 6 — 7 barov

Katéislo 17605 Milky zitkovacka ®
téglikov
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VYROBA SYRA

Syr sa moze vyrabat’ z plnotu¢ného aj odstredeného mlieka. Na
vyrobu polotvrdého syra sa mlieko zahreje na 32°C. Kultira na vyrobu
syra sa naockuje do mlieka, je bézovej farby a je zdkladom typického
vzhl'adu syra. Priblizne po jednej hodine sa prida syridlo.

Do 45 mintt po pridani syridla syrenina zhustne a vytvori sa
"Gallerte" (vrchna tvrda vrstva), ktora sa kraja bud’ ru¢ne nozom,
alebo pomocou syrarskej harfy. Hmota sa tak rozdeli na dve fazy -
pevnu vrstvu a tekutt srvatku. Nakrajany tvaroh sa d’alej miesa asi 15

minut.

30

Srvatka sa potom odsaje, aby sa ziskalo priblizne 15 - 30 % pevnej
frakcie, ktora sa potom zahreje vo vode pri teplote priblizne 40 - 45 ©
C. Vody by sa malo pridat’ tol'’ko, kol’ko bolo vypustené z kanvice z
nadoby.

Syrenina sa premyje, znizi sa obsah laktdzy, syrenina sa stane menej
kyslou, pruznejSou a ziska svoju typickll jemnu vonu. Pocas procesu
umyvania syreniny sa syr zahrieva na priblizne 38 C pocas 5 az 10

minut. Cielom je dosiahnut’ pevnost’ tvarohu, ktory sa potom l'ahsie

plni do foriem a lisuje.



y k vlastnému syru

Vyroba ¢erstvého syra

Na vyrobu Cerstvého syra sa mlieko pasterizuje v syrarenskom kotle
pri teplote 62-65 °C pocas 30 mintt alebo pri teplote 72-75 °C pocas
30 sekind. Potom sa mlieko ochladi na priblizne 34 °C a prida sa
syridlo a syrarske kultiry.

Zra syra sa plnia do foriem a lisuju na lisoch na syr. Pri tomto
vyrobnom procese sa zo 100 litrov plnotuéného mlieka ziska priblizne
12 kg syra a priblizne 88 litrov srvatky, ktora sa méze priamo plnit’ do
flia§ alebo opdtovne pouzit' na vyrobu srvatkovych syrov, ako je
napriklad ricotta.

Mlieko sa zahreje na teplotu priblizne 83-87 °C s pridanim syridla a
syrarskych kultur a vzniknuté syrové zrnd sa vybert a naplnia do
pripravenych foriem. Tymto spésobom sa ziska priblizne 1 %, t. j. 1
kg, zrniek syra Ricotta. Srvatka sa moze opit staCat’ do flias.

SPRACOVANIE MLIEKA | VYROBA SYRA

{@&TIP

"

Vyroba tvrdého syra

Na vyrobu syra je vhodnou surovinou surové mlieko alebo mlieko
pasterizované na vel'mi nizku teplotu.

Po pridani syridla sa vytvoria ve'mi malé syrové zrna, ktoré oddel'uju
velké mnozstvo srvatky. Preto je vhodné nasledne pouzit’ tzv. proces
varenia syreniny, pri ktorom sa syrové zrna zahrievaju a potom sa
lisuju priblizne 20 hodin. Vd’aka tomu ma syr pevnu Struktaru.

Syr sa potom vlozi do solného kupela, ktory tiez pomaha znizit
mnozstvo vody v syre.

Tvrdé alebo velmi tvrdé syry sa nechavaji dlho zriet. Tento Cas sa
moze pohybovat' od 3 mesiacov do 3 rokov, kym je syr vhodny na
konzumaciu. Takto vyrobené plnotuéné syry potom obsahuju
minimélne 45 % tuku v susSine.

V zévislosti od dizky zrenia sa lisi aj chut’ a voiia syra. Voiia mladsich

syrov je velmi jemna, zatial' Co plne vyzreté syry odhalia svoju plnu
chut.
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Milky lis na syr FJ 2/50CP

Milky lis na syr
FJ 2/50 PCP

* jednoduché lisovanie syra

* lisovanie syra do foriem vykonava sa I'ahko pomocou pneumatického lisu

* syrarsky lis z nerezového materialu

* vzduchové potrubie by nemalo byt dlhsie ako 5 m, tlak vzduchu by nemal
prekrocit’' 9 barov

* naplnené syrarske formy sa umiestnia na pracovnua plochu s rozmermi cca
700 x 1000 x 650 mm tak, aby valec mohol syrovii hmotu stlacat’ uprostred

» tlak a Cas zavisia od pozadovaného typu syra

Kat.&islo 13206 FJ 2/50 PCP 3

Lis na syr 12 x 12 cm

* vel'kost' 12 x 12 cm

* jednoduché ru¢né lisovanie syra

* lisovaci ko$ a lis su vyrobené z nehrdzavejucej ocele
* vonkajsi kos a drziak z hlinika

* objem: 1,3 litra

Katislo 16113 Lis na syr -,
12x12cm
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Lis na syr

Lis na syr 14 x 14 cm

* vel'kost’ 14 x 14 cm

* jednoduché ruéné lisovanie syra

* lisovaci ko$ a lis su vyrobené z nehrdzavejucej ocele
* vonkajsi kos a drziak z hlinika

* objem: 2,2 L

Kat.¢islo 16114 Lis na syr ALY
14x14cm

Lis na syr

Lis na syr 20 x 17 cm

* vel'kost’ 20 x 17 cm

* jednoduché ru¢né lisovanie syra

* lisovaci ko$ a lis st vyrobené z nehrdzavejucej ocele
* vonkajsi kos a drziak z hlinika

* kapacita: 5,3 L

Kat.islo 16115 Lis na syr ALY
20x17cm
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Forma na vyrobu syra, Hobby-sada na vyrobu syra vratane lisu

Hobby sada na vyrobu syra vratane lisu

Obsahuje:

* 1 kus dreveny syrarsky lis

* 2 plastové syrarske formy s vekom a syrarsku plachtu
* 2 malé teplomery

* 1 syridlo 50 ml

* 1 bali¢ek syrarskej kultury suSenej mrazom

* 1 bali¢ek jogurtovej kultury susenej mrazom

* 2 knihy

Kat.gislo 13000 Hobby sada na 3
vyrobu syra
Formy na syr
N
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13040 okruhla forma okruhla, valcovita 110 x 110 x110 cca. 1 kg 4 ks.
13041 okrtihla forma s vekom okriihla, valcovita 82x82x90 cca. 450 g 1 ks.
13042 okrahla forma s vekom okruahla, valcovita 110x 110 x 90 cca. 800 g 1 ks.
13043 okruhla forma s dnom okruhla, valcovita 190 x 180 x 93 cca.2,5kg 3 ks.
13044 Veko pre 13043 188 x 55 1 ks.
13045 Kruhova forma s dnom a okruahla, valcovita 200 x 200 x150 cca. 4,5 kg 1 ks.
krytom
13047 Pohar 10 cl okruhla, kuzel'ovita 60 x 50 x 54 cca. 120 g 10 ks.
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Formy na syr
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13048 Pohar 25 cl okrahla, kuzelovita 80x 70 x 70 cca. 300 g 10 ks
13049 Pohar 50 cl okruhla, kuzel'ovital 90 x 70 x 107 cca. 500 g 10 ks
13051 Pohar 70 cl okriihla, kuzelovita 100 x 82 x 108 cca. 700 g 5ks
13052 Okrahla forma mala okrahla, kuzelovita 70 x 65 x 40 cca. 130 g 10 ks
13053 Forma kos$ik mala okruhla, kuzel'ovita 115 x 90 x 80 cca. 650 g 5ks
13054 Forma kosik velka okruhla, kuzel'ovita 145x 110x 93 cca. 1,1 kg Sks
13055 Baby Gouda s vekom valcovita, zaoblena 100 x 70 3 ks
13056 obdiznikova 80 x 155,58 x 5ks
Hranol 145,70
13057 Pyramida Stvorcova, ihlanovita 85 x 57 x 80 5ks
13058 Srdce 106 x 105 x 45 cca. 150 g Sks
13059 Formicky na syr - sada 13 ks. +2
odkvapkavacie
podlozky

Priamy predaj

Priamy predaj mlie¢nych vyrobkov je velkou prileZitostou, ako Eelit’

mlieCnej krize. Pontika mnoho prilezitosti na zlepSenie a pripadné

obnovenie sebesta¢nosti vo vyrobe.

TIP
(4

S nasimi mlie¢nymi zariadeniami, ako st odstredivky, maselnice a

malych aj velkych mnozstvéch.

pasterizatory, mozete 'ahko a profesionalne spracovat’ mlieko v
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syrarske platno

Syrarske platno je vyrobené z bavlny, ktorej Struktara zabranuje upchavaniu otvoru v platne, ktory sa nachadza v syrarskej forme,
aby mobhla srvatka rovnomerne vytiect’.

13034 Syrarska Satka 35cmx35cm 3ks./
Balik

l.
16462 Syrarska Satka 50 cm x 50 cm 3 ks/
. Balik
13036 Syrarska Satka 75 cmx 75 cm 3 ks/
r 16463 Syrérska Satka 105 cm x 105 cm 3 ks/

Sacky na vyrobu tvarohu

Sacky na tvaroh vyrobené z nylonu umoziujti dokonaly tok srvatky pri vyrobe tvarohu.

13065 Sacok na vyrobu tvarohu maly 25cmx 33 cm 2 ks/

13066 Sacok na vyrobu tvarohu vel’ky 32 cmx 48 cm 2 ks/

- 13067 Sacok na vyrobu tvarohu extra velky 50 cm x 90 cm 1 ks/
Balik
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Syrové harfy

Syrové harfy sa pouzivaji na krajanie syreniny na syrové zrna. Harfa sa pouZiva na ru¢né rezanie zrazeného
mlicka.

Syrova harfa plastova

Syrova harfa plastova

* rozmer harfy: 26 mm x 11 mm
+ dizka rukovite: 120 mm
+ celkova dizka: 38 cm

Kat.cislo 13008 Syrova harfa plastova -\9 1

Syrova harfa z nehrdzavejucej ocele

Syrova harfa z nehrdzavejucej ocele

e rozmery harfy: 303 mm x 163 mm
o dizka rukovite: 300 mm
o celkova dizka: 617 mm

Kat.&slo 13009 Syrové harfa z 3
nehrdzavejicej ocele

Syrova harfa z nehrdzavejucej ocele

Syrova harfa z nehrdzavejucej ocele

e rozmery harfy: 303 mm x 163 mm
o dizka rukovite: 600 mm
e celkova dizka: 917 mm

Kat.¢islo 13009-60 Syrova harfa z -\o’/ 1
nehrdzavejicej ocele
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Tekuté, praskové syridla

Syridlo sa pouziva na rozklad kazeinu obsiahnutého v mlieku. Toto zrdZanie je zndme aj ako sladké zréZanie.
Vyhodou syridiel je vo v§eobecnosti ich jednoduché davkovanie.

Tekuté - zvycajne sa pouZiva na vyrobu syra, zrejuceho maximalne 7 mesiacov.

Pragkové - zvycajne sa pouziva na vyrobu syra, zrejiceho viac ako 7 mesiacov. Odporuca sa pouzivat , ak
spracujete viac ako 100 litrov mlieka.

Tekuté syridlo, 50 ml

Tekuté syridlo, 50 ml

* Objem: 50 ml

Kat.¢islo 13019 Tekuté syridlo, 50 ml \g 1

Tekuté syridlo, 250 ml

Tekuté syridlo, 250 ml

* Objem: 250 ml

Kat.¢islo 13019 Tekuté syridlo, 250 ml -\0" 1

Praskové syridlo, 25 g, 125 g

Praskové syridlo, 25 g, 125 g

*objem:25g1125¢

Kat.&slo 13022 Praskové syridlo 3
25g

Kat.&islo 13023 Prékové syridlo ®,
125¢g
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Syrova kultura

Syrova kultara

e pre vyrobu syrov z kyslého mlieka, ktoré na rozdiel od syrov
vyrabanych pomocou syridla sa vyznacuju ako vel'mi drobivé

e pre normalnu vyrobu syra doporuc¢ujeme pouzit’ tak syrova
kultaru, ako aj syridlo

e dosiahnete tak vyssie vynosy z mlieka.

e 3ks

Kat.cislo 13024 Syrova kulttra -\g 1

Jogurtova kultura

Jogurtova kultira

e obsah balenia vysta¢i podl'a navodu na vyrobu jedného litra
jogurtu

e jogurt potom mozete po dobu 3 az 4 mesiacov pouzivat’ ako

e Startovaciu kultaru pre d’al$iu vyrobu jogurtu

e 3ks

Kat &islo 13025 Jogurtovd kultira @1

Kefirova kultiura

Kefirova kultara

e na vyrobu kefiru
e chutny, vyzivny napoj
e pripraveny na okamzitu konzumaciu

Kat.gislo 13026 Kefirové kultira ®

Jogurtova kultura jemna Fitness

Jogurtova kultira "jemna Fitness"

e zmieSana kultura
e jemna chut’

Kat.&islo 13027 Jogurtova kulttra 3
"jemna Fitness"
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Kultira pre syry s modrou plesiiou

Kultira pre syry s modrou plesiiou

kultira modrej plesne

napr. bavorska modra

najprv rozpustite v slanej vode
potom sa prida do mlieka

Kat.¢islo 13016 Kultira s modrou plesiiou \" 1

Kultira pre syry s bielou plesniou

Kultira pre syry s bielou plestiou

kultura bielej plesne

napr. Camembert

najprv rozpustite v slanej vode

potom sa prida malé mnozstvo srvatky

a/alebo potom vytvorte bochniky syra a posypte ich kultarou

Kat.¢islo 13017 Kultira s bielou plesiiou -\g 1

Kultira pre syry zrejice pod mazom

Kultura pre syry zrejuce pod mazom

pre syry zrejice pod tukom

napr. Romadur

rozpustite kultiru plesni v slanej vode

potom pridajte malé mnozstvo do srvatky

a/alebo potom vytvarujte syrové bochniky a posypte kulturou

Kat &islo 13018 Kultira pre syry zrejuce pod mazom \O‘, 1

Syrové podlozky na metre a na kusy

Syrové podloZky na meter a na kusy

* Na ks: Rozmer 20 cm x 20 cm
* Na ks: 2 ks / balenie

Kat.islo 13061 Syrové podlozky 3
na meter

Kat.&islo 13062 Syrové podlozky $
na kusy
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Syrovy povlak Zlty a priehPadny

Syrovy povlak ZIty a priehPadny

* bez pesticidov

* povlak vytvori na povrchu syra tenka vrstvu

* chrani syr pred necistotami a hmyzom pocas zrenia
* proces zrenia syra moze pokrac¢ovat’ pod naterom

Kat.c¢islo 13028 Syrovy povlak \o‘/ 1
(Zlty)

Kat.¢islo 13029 Syrovy povlak \o‘, 1
(priehl'adny

Syrovy vosk

Syrovy vosk

* syrovy vosk chrani syr pred baktériami a plesnami

* vosk sa roztopi

* suchy syr sa po sol'nom kiipeli ponori do vosku

* vosk sa dodava v blokoch s hmotnost'ou priblizne 1,2 kg
* dostupné farby: bezfarebna, zIta, Cervena

Kat.&islo 13031 Syrovy vosk 3
bezfarebny

Kat.¢islo 13032 Syrovy vosk zlty \o‘/ 1

Kat.¢islo 13032 Syrovy vosk ¢erveny \o‘/ 1

Aplikacna Spongia

Aplika¢na Spongia

e aplikacna Spongia na nanasanie nateru na syr
e jednoduché pouzivanie

Kat.cislo 13030 Aplika¢na Spongia \o‘/ 1
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Drevena forma na maslo, 250 g

Drevena forma na maslo, 250 g

Kat.&slo 13201 Drevend forma 3
na maslo 250g

Drevena forma na maslo, 400 g

Drevena forma na maslo, 400 g

Kat.&slo 13202 Dreveni forma 3
na maslo 400g

R
€gionalita ako riesenie "

Vyroba a predaj regionalnych potravin nie je len docasnym Okrem toho takyto trh podporuje myslienku kvalitnej a vyvazenej
trendom. Je to skor prilezitost’ uviest’ na trh vyrobky z vlastnej vyzivy. Regionalna vyroba potravin tiez pritahuje zakaznikov do
produkcie. Zakaznici Coraz viac vyhladavaju sezonne a blizkosti produktov a zvySuje doveryhodnost’ jednotlivych vyrobcov.

regionalne potraviny, ktoré st ¢oraz obl'ibenejsie.
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MLIECNE DOPLNKY

Mliekaren je srdcom kazdého podniku na spracovanie mlieka. - - Vybrané prislusenstvo pomaha vyrobcom syrov, jogurtov a masla

- Spracovavate kvalitné mlieko z vlastnej produkcie? pocas vyrobného procesu. Mali pomocnici pre lahddky.

Ziskajte rovnako kvalitné spracovatel'ské zariadenie.
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Hlinikové kanvy na mlieko

Kanvy na mlieko st vyrobené z odolného hlinika. Vhodné na prepravu mlieka alebo ako dekoracia.

Kat.¢islo 16292 Kat.¢islo 16294M Kat.¢islo 16295M
Kat.¢islo 16292 Kanva na mlieko 101 \o‘/ 1
Kat.cislo 16294M Kanva na mlieko 201 \o‘/ 1
Kat.¢islo 16295M Kanva na mlieko 301 \o‘/ 1

Kanvy na mlieko, z nehrdzavejucej ocele

Staré dobré kanvy na mliecko z nehrdzavejucej ocele - vysoka kvalita.

Kat.¢islo 16291M Kat.&islo 16292M Kat.¢islo 16298M Kat.¢islo 16297M Kat.¢islo 16296M
Kat&islo 1629IM  Kanvanamlicko 51 @1
Kat.¢islo 16292M Kanva na mlieko 101 \o‘/ 1
Kat.¢islo 16298M Kanva na mlieko 201 \o./ 1
Kat.¢islo 16297M Kanva na mlieko 301 \o‘/ 1
Kat.¢islo 16296M Kanva na mlieko 401 \o‘/ 1
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Sitko na mlieko

Hlinikové sitko na mlieko v tvare lievika.

Kat.¢islo 16292

Kat.¢islo 16294M

Kat.¢islo 16295M

@ @
o £ =
= 5 £ R £
3] E « = o= E %)
= o L 2 = £ = o—
< = ol S = & )
M = -9 E = E - o
13089 Sitko na mlieko ¢. 1 10,5 cm max. 24 cm min. 9 cm 3L
13090 Sitko na mlieko ¢. 2 14 cm max. 27 cm min. 13,5 cm 6L
13091 Sitko na mlieko ¢. 3 17 cm max. 33 cm min. 13,5 cm 12L
Vedro z nehrdzavejucej ocele
Vedro z nehrdzavejucej ocele
* vel’kost™: 5,7 1 alebo 8,51
Kat.¢islo K29375 Vedro z nehrdzavejucej \o‘/ 1
ocele 5,7 L.
Kat.¢islo K29376 Vedro z nehrdzavejicej \o./ 1
ocele 8,5 L.
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Umyvacia vana 65 1

60073 Umyvacia vaia 65 1

na Cistenie zariadeni
vysokokvalitny plast

74 cm x 52 cm x 25 cm
nastenny drziak na 65 vaiu

60074 Kat.c¢islo 60073 Umyvacia vana \o’/ 1

Kat gislo 60074 Nastenny drziak 3

Umyvacia vana 100 litrov

60075 Umyvacia vana 100 litrov

na Cistenie zariadeni
vysokokvalitny plast
100 cm x 62 cm x 28 cm

[ ]
[ ]
[ ]
e nastenny drziak na 100 vaiu

Kat.&slo 60075 Umyvacia vaita k3

Kat.&islo 60076 Néstenny drziak 3

60076

Kefka na ¢istenie mlieénych hadic, 140 cm

Kefka na Cistenie mlie¢nych hadic

e na Cistenie hadic na mlieko
e dlha verzia
e 140 cm

Kat.c¢islo 18367 Kefka na ¢istenie mlie¢nych hadic 140 cm \o’/ 1

Kefka na Cistenie mlie¢nych hadic, 30 cm

Kefka na Cistenie mlie¢nych hadic

* na Cistenie hadic na mlieko
* kratka verzia
*30cm

Kat.¢islo 18368  Kefka na ¢istenie mlie¢nych hadic 30 cm \o‘/ 1
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Kefa na cumliky

Kefa na cumliky

e ul'ahCuje Cistenie
e kratka s drevenou rukovit'ou

Kat.¢islo 18366 Kefa na cumliky \‘9 1

Suprava kefiek, 4-dielna

Suprava kefiek, 4-dielna

¢ na Cistenie plniacich a skladovacich nadob
e hodnotné balenie
e obsah: kefa na cumliky, okruhla kefa, Cistiaca hadica mala a vel’ka

Kat.¢islo 13092 Suprava kefiek, 4-dielna -\g 1

Zastera na dojenie biela

Zastera na dojenie biela

plastova

vel'mi hygienicka
vSestranné pouzitie
obojstranne vodeodolna
velkost: 85 cm x 120 cm

Kat.&islo 30623 Zastera na dojenie biela S 1
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Vlasovy vlhkomer

Vlasovy vlhkomer

e nevyhnutny nastroj pre kazdého vyrobcu syra
e meranie vlhkosti v miestnosti na zrenie

Kat.cislo 13077 Vlasovy vlhkomer \o‘/ 1

Teplomer na syr, 0 - 60 °C

Teplomer na syr, 0 - 60 °C

* teplomer na meranie teploty syra. 0 - 60 °C

Kat.cislo 13068 Teplomer na syr, 0 - 60 °C \9 1

Teplomer na syr, 0 - 100 °C

Teplomer na syr, 0 - 100 °C

* teplomer na meranie teploty syra. 0 - 100 °C

Kat.c¢islo 13069 Teplomer na syr, 0 - 100 °C \9 1

Teplomer na mlieko digitalny

Teplomer na mlieko digitalny

e teplomer na meranie teploty mlieka. Teplota. -50 - +200 °C
e odolny vo¢i varu

Kat.¢islo 30656C Teplomer na mlieko -\o‘/ 1
digitalny
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Plavajuci teplomer

Plavajuci teplomer

e plavajuci teplomer
e vhodné pre kvapaliny
e 0-100°C

Kat.¢islo 13072 Plavajuci teplomer \(? 1

Plavajuci teplomer s plastovym krytom

Plavajuci teplomer s plastovym krytom

e plavajuci teplomer s plastovym krytom
e vhodné pre kvapaliny
e 0-100°C

Kat.¢islo 13073 Plavajuci teplomer s \‘9 1
plastovym krytom

Mlie¢ny tuk Eutra

Mlie¢ny tuk EUTRA - Svajéiarsky original!

Mlie¢ny tuk podla original $vajciarskej receptiry vyrobeny z vysoko
kvalitnych rafinovanych mineralnych olejov. Mazivo na ochranu a
starostlivost’ o struky a vemena vhodné pre kravy, ovce a kozy.

Vd'aka svojim mazacim vlastnostiam ulahcuje dojenie. Vytvaranim
ochrannej vrstvy chrani a oSetruje vemeno a pomaha pri hojeni malych
ran. Bez konzervantov, bez dezinfekénych prostriedkov, bez vonnych
latok, farbiv. Zlozenie: tekuty parafin, vazelina, parafin.

Kat.&islo 30601 Mlictny tuk EUTRA 1
500 ml

Kat.&slo 30602 Mlictny tuk EUTRA 1
1000 ml
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